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WEINVIEW HMI 在食品机械上的应用 

                                 ------油炸机设备 

食品机械定义：食品机械指的是把食品原料加工成食品(或半成品)过程中所应用的机械设备和装置。 

［摘要］：本系统采用自动控温、炸制定时、自动除渣、并可配备循环过滤系统、清洗方便、自动补油、

配备漏电保护、温度异常保护并报警、加热方式可选择液化气或天然气加热。 
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一、 油炸机（如图 1）： 

 

图 1 油炸机 

二、 电气图 

a、主控电路由 HMI、变频器、可编程控制器（PLC）组成控制核心； 

b、温控电路由智能型温控表、固态继电器等组成，控温精确，显示直观，设定方便； 

c、电磁接近传感器、温度传感器等实现多点追踪与检测； 

 

电气原理如（图 2）： 
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                                    图 2 电气图 

油炸机设备通过触摸屏的人机交互，实现对 PLC 的控制，从而实现对电机启动和停止、温度设定和显

示的掌控，达到设备对人意志的及时反映。 

 

三、 油炸机 HMI 界面： 

HMI 界面主要由四个画面组成，包括主菜单界面、运行界面、参数设置界面和帮助界面；提示弹出

界面包括熄火提示界面和气源超压界面。 

 

a、 主菜单界面（如图 3）： 

当 HMI 启动后，系统将自动进入主菜单界面，并根据设备操作者的需要进入的运行界面、参数设

置界面或者帮助界面； 

 
                                    图 3 主界面 

b、 运行界面（如图 4）： 

 控制点： 

开始     ( M 0 )：启动加热循环； 

停止    （M398）：停止加热； 

料框提升（M42）：料框点动提升操作； 
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料框下降（M43）：料框点动下降操作； 

炸框提升（M44）：炸框点动提升操作； 

炸框下降（M45）：炸框点动下降操作； 

复位    （M396）： 设备自动的使上料框与炸框回到初始位置； 

加热    （M20）：启动加热； 

 

 运行界面的操作： 

1）、手动模式：使用各按钮对各动作进行控制。 

      2）、回原点模式：按下【复位】键，设备自动的使上料框与炸框回到初始位置。 

      3）、单步模式：按一次【开始】键，设备完成一个动作。 

      4）、单循环模式：在原点位置按下 【开始】键，在执行 1 个自动循环后，在原点位置停止，如果

在中途按下【停止】键，就在该步停止，再次按下【开始】键后会从刚才的位置开始继续运

行，然后在原点位置自动停止。 

5）、连续模式：在原点位置按下【开始】键后，并且油温到达设定温度时，开始本次循环的运行，

本次循环结束后，当油温到达设定温度时，会执行下一次循环。 

 
                                   图 4 运行界面 

c、 设置界面（如图 5）： 

   设置界面主要对时间长度进行规定，并每个设置均采用数值输入元件进行操作； 
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图 5 设置界面 

                           

d、 帮助界面（如图 6）： 

帮助界面提供使用过程中的燃气和系统操作的指导； 

 
图 6 帮助界面 

e、 提示界面： 

熄火提示界面和气源超压界面采用直接窗口的形式达到及时的提示效果； 

熄火提示    （M22）：触发熄火提示界面； 

气源超压提示（M26）：触发气源超压提示界面； 

由于将以上两个直接窗口放入到了画面 4（即公共画面窗口）中，无论在任何窗口操作，都可以及时

显示警告界面，提高控制的及时性。 

 



 

 5

四、 结言： 

    当今食品机械的市场竞争主要是技术竞争，提高技术含量已是食品机械制造业的发展主题。在食品

机械中，通过采用高新技术可提高生产效率，降低能耗，增加得率和附加值，保持食品营养成分、风味

及保证食品安全。当前，国外发达国家广泛采用高新技术应用到食品机械中，从而不断推出技术含量更

高、更人性化的新设备、新产品，使设备性能大大提高。因此，高新技术是食品机械上档次、上水平的

重要组成部分，具有广泛的发展应用前景，也为触摸屏的发展提供了一个更为广阔的应用和改进空间。 


